
Beispielmenü 

Abendessen 
- ein Abend voller Essen - 

Buchweizen | Erbse | Minze 
Frühlingstaco 

Radieschen | Kren 
Kichererbsen-Miso 

Panisse | Geräucherte Paprika 
Geschossener Brokkoli 

 
Koji Rote Rübe | Brunnenkresse 

Berglinsen | Estragon | Rhabarber 

Lauch | Pistazie | Rose 

Kräuterseitling | Bärlauch | Holzkohle 

Morchel | Kerbel 

Kartoffel | Mangold | Wacholder 

Rhabarber | Ingwer 

Piemonteser Haselnuss | Tonkabohne 

Cannelé | Crêpe & Hanf | Vanille & Kürbiskern | Original Beans & Sanddorn 

Bevor du diesen Zettel wegwirfst, pflanze ihn in etwas Erde ein, besprühe ihn mit 
ausreichend Wasser und schon bald kannst du deinen Basilikum ernten.



Sample Menu 

Dinner 

- an evening full of food - 

Buckwheat | Pea | Mint 
Spring Taco 

Radish | Horseradish 
Chickpea Miso 

Panisse | Smoked Paprika 
Sprouting Brocoli 

 
Koji Red Beet | Watercress 

Lentils | Tarragon | Rhubarb 

Leek | Pistachio | Rose 

King Oyster Mushroom | Ramsons | Charcoal 

Morel | Chervil 

Potato | Swiss Chard | Juniper 

Rhubarb | Ginger 

Hazelnut Piemont | Tonka Bean 

Cannelé | Crêpe & Hemp | Vanilla & Pumpkin Seed | Original Beans & Sea 
Buckthorn 

Before you throw this note away, plant it in some soil, sprinkle it with enough water, 
and soon you'll be able to harvest your basil.
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Gassner | XXX 
Grabenwerkstatt | Wachauwerk | 2018

Charly Rol | 2019
Grabenwerkstatt | Brandstatt SMA | 2021

Ota Ševčík | 2020

59,-
75,-
73,-
139,-
53,-

Preise in Euro inkl. aller Abgaben & Steuern

GRÜNER VELTLINER

Justice | Juste Chenin Blanc | 2020
Werlitsch, bio | Morillon vom Opok | 2019

Tscheppe, bio | Grüne Libelle | 2020
Tscheppe, bio | Salamander | 2019

Renaud Boyer | Puligny | Chardonnay | 2018
Schnabel | Sauvignon Blanc Legionärin | 2021

Bencze | Virgo aus Pinot Noir (weiß) | 2020
Hummel | Furmint | 2019

RauSchnitt | Freisprung Weißburgunder | 2020
Hager, bio | Kristallin Riesling | 2018

Trossen, bio | Kestenbüsch Purus Riesling | 2020
Mike Muff | Chardonnay | 2018

CUVÉE

Vogelwaide | Balztanz | 2020
Vogelwaide | Frau Welt | 2020

Nestarec | Juicy Fruit | 2018
Weinhauerei | Sub Divo | 2020
Fidesser Orbis | Orange | 2021
Schödl | Free Your Mind | 2021

Jutta Ambrositsch | Kosmopolit | 2022
Heinrich | Graue Freyheit | 2021

Werlitsch | Ex Vero ii | 2020
Werlitsch | Ex Vero iii | 2020

63,-
95,-
69,-
55,-
63,-
61,-
40,-
89,-
99,-
129,-

ANDERE

63,-
68,-
110,-
120,-
229,-
105,-
85,-
65,-
59,-
63,-
76,-
81,-



R O T

Weninger, bio | Ponzichter | 2020
Schützenhof | Konsorten Rokà | 2021

Eduardo Torres Acosta | Versante Nord | 2018
Dva Duby | Vox in Excelso Blaufränkisch | 2018

Éric Texier | Chat Fou | 2021
Renaud Boyer | Saint Romain | Pinot Noir | 2018

Domaine de L'Ecu | Ange Pinot Noir | 2018
Muhr | Skin to Skin Blaufränkisch | 2012

37,-
45,-
63,-
63,-
53,-
135,-
120,-
93,-

Tschida | Himmel auf Erden | 2021
Muster, bio | Rosé vom Opok | 2019

Ambrositsch | Rakete | 2021
Tauss | Rosé vom Opok | 2021

Strohmaier | Lys Rød No.33 | 2022

Schödl, bio | Pet Nat | 2021
Hofgut Falkenstein | Pet Nat | 2021

Champagne de Bonnet-Ponson | Perpetuelle

59,-
75,-
120,-
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85,-
79,-
46,-
56,-
65,-

S P R U D E L

Preise in Euro inkl. aller Abgaben & Steuern
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Preise in Euro inkl. aller Abgaben & Steuern

Graf, bio | Sauvignon | 2008
Werlitsch, bio | Selektion Best Austrian Sommeliers

Ex Vero 2 Spätabfüllung | 2008
Werlitsch, bio | Glück | 2014
Werlitsch, bio | Glück | 2016
Werlitsch, bio | Glück | 2017

Werlitsch, bio | Freude | 2016
Heinrich, bio | Grauer Burgunder Freyheit | 2013

Heinrich, bio | Neuburger Freyheit | 2013
Tscheppe, bio | Grüne Libelle | 2011

Tscheppe, bio | Schwalbenschwanz | 2012
Schnabel, bio | Morillon | 2013

Dobrá Vinice | Chardonnay | 2013
Syfany | Devoted To Time | 2010

Trapl | Gaisberg Weißburgunder | 2013
Moric | Blaufränkisch | 2012

Gruber-Röschitz | Chardonnay | 2016

125,-

150,-
105,-
105,-
105,-
105,-
110,-
110,-
190,-
190,-
115,-
89,-
59,-
105,-
110,-
120,-

V I N T A G E S


